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HOTEL RED

Karta dan swigtecznych

Skomponuj swoja Wigilie petna tradycyjnych smakdéw

Na zamoéwienia czekamy do 21 grudnia do godz. 14.00
tel. 41 266 61 21, 502 785 055, e-mail: recepcja@hotelred.pl

Grzybowa z tazankami - 12 zt/250 ml
Barszcz czerwony na naturalnym zakwasie - 7 zt/250 ml

Smazony filet z karpia - 22zt/150 g
Filet z dorsza - 25zt/150 g
Ryba po grecku - 12zt/150 g
Krokiety z kapusta i grzybami - 16 zt/4 szt.
Paszteciki z kapustg i grzybami - 16 z1/4 szt.
Kapusta z grochem - 10 zt/kg

Domowe pierogi i uszka

Z kapusta i grzybami - 16 z1/8 szt.
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Zupy

Dania gléwne

Bigos - 10 zt/300 g

Ruskie - 14 z1/8 szt.
Uszka - 12 zt/10 szt.
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Pieczone miesa
Pasztet pieczony klasyczny - 20 zi/kg

Boczek pieczony - 40 zt/kg
Schab pieczony ze sliwk3a - 60 zt/kg

Sledzie
Tradycyjne w oleju - 12.zt/150 g

W pomidorach z cebulkg - 12 zt/150 g
Z grzybami - 14 zt/150 g

Ciasta
Domowa szarlotka - 20 zt/kg

Sernik - 23 zt/kg
Makowiec z bakaliami - 25 zt/kg

Napoje

Kompot z suszu - 5 zt/L

Zyczymy smacznego
% oraz zdrowych i wesotych Swigt Bozego Narodzenia

Odbiér gotowych dan do 24 grudnia do godz. 12.00




